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Gourmandlses pul‘les& magle T R

pour accue|II|r 2026 avec elegance y - 4

3 DECEMBRE

Animation magic : | .' A
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RESERVATIONS au ® : e

02 47 30 40 14 ou hotel@domamedesthomeaux fr <.
Domameﬁ es Thomeaux - 12 rue des Thomeaux - 37530 Mosnes *
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Soirée & Menu duréveillon
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Nuit en chambre supérieure _
(prix de l'offre en chambore classique : 255€ L

orix de ['offre en chambre deluxe : 295€)
*
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Petit déjeuner buffet . :
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Accés a I'espace détente -

(piscine, hammam et sauna)
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“Prix offiché par personne sur la;base d'une chambre doubkle
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NU DU REVEILLOM
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Oeufs de coulle emulsu)n de pin furhe e’r €a qhue’re.z.--*" .
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Foie gras, pain d'épices maison, gelée de pommes ou quvodos
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Quenelles de brochet de Loire, condiment citron, raisin ck mér -
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Pause Mosnoise : manzana - sorbet pommes
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Chapon de Touraine, crémeux de carottes,

marrons, jus d'oignons et pickles s
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Asme’r’res de fromages de la Maison Moreou . .

(Fromogene de Pontlev‘by) R :
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‘ Buche aux saveurs exotique i
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(génoise saveur banane, mangue, passion) *.
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